TALLER SENSORIAL
DE CHOCOLATE
MIEL Y VINO DULCE

EL SABADO 30 DE MARZO A LAS 11 DE LA MANANA
CENTRO CULTURAL DE ALCALA
INSCRIPCIONES EN LA CONCEJALIA DE CULTURA

PLAZAS LIMITADAS

TEL: 922850 100 EXT.3302Y 3303
FACEBOOK.COM / CULTURA-GUIA-DE-ISORA
GUIADEISORA.ORG
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Guia de Isora



CONCURSO

DEVIN®S DE
GUIA DE ISORA

VOLVEMOS A DARNOS CITA EN CHIRCHE,
ESTA VEZ CELEBRANDO LA XXIX
EDICION DEL CONCURSO DE VINOS.

DE NUEVO APLAUDIMOS Y PONEMOS

EN VALOR EL TRABAJO QUE REALIZAN
LOS VITICULTORES DE NUESTRA TIERRA.
INCONTABLES SON LAS TAREAS QUE LA
VID REQUIERE PARA OBTENER BUENAS
COSECHAS, POR ELLO DESDE AQUI,
VAYA MI AGRADECIMIENTO A TODAS LAS
PERSONAS DEDICADAS A ESTA LABOR
VINICOLA, COSECHEROS Y BODEGAS.
CON VUESTRO ESFUERZO Y DEDICACION
NOS HACEN SENTIR ORGULLOSOS DEL
VINO QUE CANARIAS Y EN CONCRETO,
TENERIFE Y GUIA DE ISORA PRODUCEN.
POR SUPUESTO, GRACIAS TAMBIEN

POR PERMITIRNOS CELEBRAR ESTE
ENCUENTRO DURANTE 30 EDICIONES.
BRINDEMOS CON BUEN VINO, POR
VOLVERNOS A ENCONTRAR EN EL MISMO
LUGAR EN LA EDICION PROXIMA.

LORENA MEDINA MORA

CONCEJAL DE CULTURA
AYUNTAMIENTO DE GUIA DE ISORA

A PARTIR DEL ANO 2014 CON MOTIVO

DE LA XXV EDICION SE AMPLIO EL
AMBITO DEL CONCURSO A TODA LA

ISLA DE TENERIFE EN LO QUE A VINOS
ELABORADOS SE REFIERE, ADQUIRIENDO
POR TANTO LA CATEGORIA DE

INSULAR, PUDIENDO PARTICIPAR EN
ESTA CATEGORIA, TODOS LOS VINOS
PRODUCIDOS Y ELABORADOS EN LA
ISLA AVALADOS POR LA DENOMINACION
DE ORIGEN QUE CORRESPONDE A SU
TERRITORIO TOTAL O PARCIALMENTE.

EN LO QUE A VINOS ARTESANALES SE
REFIERE, PODRAN PARTICIPAR LOS VINOS
PRODUCIDOS EN LOS MUNICIPIOS DE
SANTIAGO DEL TEIDE, GUIA DE ISORA Y
ADEJE.

EN ESTOS ANOS EL CONCURSO SE HA
CONVERTIDO EN UNO DE LOS MAS
ANTIGUOS DE CANARIAS Y EN TODO UN
REFERENTE EN CERTAMENES DE ESTAS
CARACTERISTICAS. EN LAS DIFERENTES
EDICIONES SE HAN DESARROLLADO
MULTITUD DE ACTIVIDADES PARALELAS,
COMO TALLERES TEMATICOS PARA
NINOS, CHARLAS INFORMATIVAS PARA
LOS BODEGUEROS Y VITICULTORES,

CURSOS DE CATA, TALLERES DE SABORES
Y SENSACIONES CON DIFERENTES
MARIDAJES DE VINOS CON QUESO,
CHOCOLATE, ETC... CONSIGUIENDO

CON TODO ELLO, DOTAR AL CONCURSO
DE UN MAYOR CONTENIDO, SIENDO
PRIMORDIAL EL APOYO RECIBIDO POR
PARTE DE LOS CONSEJOS REGULADORES
DE LAS DIFERENTES DENOMINACIONES
DE ORIGEN Y DEL CABILDO INSULAR DE
TENERIFE.

EN LA PRESENTE EDICION, LA FASE FINAL
DEL CONCURSO SE DESARROLLARA EL
DIA 31 DE MARZO A LAS 10:30 H. DE LA
MANANA EN LA PLAZA DE CHIRCHE,
NUCLEO ISORANO VINCULADO
HISTORICAMENTE A LA VITICULTURA

Y POR LO TANTO EL MARCO IDEAL

PARA UNA CELEBRACION DE ESTAS
CARACTERISTICAS, QUE CUENTA CADA
ANO CON LA PARTICIPACION DEL GRUPO
MUNICIPAL DE FOLCLORE “SAMARA”. S|
FUERA NECESARIO Y ATENDIENDO AL
NUMERO DE MUESTRAS PRESENTADAS,
SE REALIZARA UNA PRIMERA FASE DE
SELECCION EN EL LUGAR Y FECHA

QUE SE DETERMINE POR PARTE DE LA
ORGANIZACION.

POR OTRA PARTE Y EN LA MISMA LINEA
DE LOS ULTIMOS ANOS, SE MANTENDRA
LA OFERTA FORMATIVA EN TORNO AL
MUNDO DEL VINO, EN ESTA OCASION, EL
SABADO 30 DE MARZO EN EL CENTRO
CULTURAL DE ALCALA A LAS 11 DE LA
MANANA, SE REALIZARA UN TALLER
SENSORIAL DE CHOCOLATE MIEL Y VINO
DULCE, LAS INSCRIPCIONES PARA ESTE
TALLER, CUYAS PLAZAS SON LIMITADAS,
PODRAN TRAMITARSE EN LA CONCEJALIA
DE CULTURA DEL AYUNTAMIENTO DE
GUIA DE ISORA, O BIEN A TRAVES DE LA
WEB MUNICIPAL HASTA EL 27 DE MARZO.



